
 

 

 خبرگزاري ايسنا                                                                    مرغ خمير
 از يكي است، مكانيكي روش به مرغ استخوان از شده جدا گوشت معني به كه) MDM( يا مرغ خمير

 و سسوسي مانند ديدهحرارت گوشتي هايفرآورده توليد فرمولاسيون در كه است اياوليه مواد ترينپرمصرف
 و ااروپ در صنعتي هايكارخانه همه در استفاده مورد اوليه ماده محصول اين البته كه شدمي استفاده كالباس

 .آمريكاست
 يا كالباس و سوسيس توليد مصرف به جداگانه طور به كه مرغ لاشه از سينه و ران استحصال از پس كه ايگونه به

 نام به دستگاهي با كه ماندمي باقي استخوان روي گوشت درصد ١٥ تا ١٠ حدود رسد،مي هافرآورده ديگر
Separator از پس مرغ لاشه هادستگاه اين انواع از ديگر برخي در البته شودمي جدا آن از جداكننده همان يا 

 و شود مي Separator دستگاه وارد شستشو و پوست شدن جدا غيرخوراكي، و خوراكي احشاء و امعاء همه تخليه
 دستگاه هايخروجي از يكي از شده خمير گوشت ميليمتر ١,٣ كوچكتراز اندازه با فيلترهايي و هادندهچرخ وسيله به
 در كه دشومي خارج مرغ لاشه هايغضروف حتي و استخوان هستند اندازه اين از بزرگتر كه فيلترهايي ديگر از و

 هريخت ديگر ظرف در كه غضروفي و استخوان و ديدهحرارت گوشتي هايفرآورده مصرف به مرغ خمير نهايت
 .گيردمي قرار استفاده مورد طيور غذايي جيره در و شده تبديل استخوان پودر به شودمي

 دماي هاينك از بعد و شودمي نگهداري اوليه سردپيش هايسالن در ساعت يك مدت به شده توليد مرغ خمير نهايتا
 .شودمي منتقل سردخانه به انجماد براي رسيد درجه چهار منفي به هاآن

 گرادسانتي درجه ١٨ منفي به بايد ساعت هشت طي محصول داخلي عمق اينجا در و است درجه ٤٠ سردخانه دماي
 .شودمي آماده بنديكارتن و بنديبسته براي صورت اين در و برسد
 روز ١٥ و دامپزشكي شبكه بازرسان توسط يكبار روز ١٥ هر دامپزشكي سازمان نظر زير واحدهاي توليدي خمير
 .شودمي كنترل ادواري صورت به خصوصي بخش بازرسان توسط بار يك

 از آن غيرخوراكي هايقسمت و مرغ احشاء و امعاء از استفاده عدم از اطمينان براي شناسي بافت آزمايش همچنين
 و معيار ١٦ بايد جمعا كه است شده اجباري واحدها كليه براي دامپزشكي سازمان توسط خرخره و شش جمله

 .شود گرفته نظر در خميرمرغ توليد براي استاندارد
 



 

 

 املك نظارت تحت گيردمي قرار استفاده مورد كالباس و سوسيس فرآوري هايكارخانه در كه خميرمرغي البته
 و ددار وجود محصول اين توليد دستگاه هاكارخانه اين از برخي در كه ايگونه به دارد؛ قرار دامپزشكي سازمان

 همان از نيز اسكالب و سوسيس توليدكنندگان از ديگر برخي و شودمي منتقل توليد خط به توليد از پس مرغ خمير
 .كنندمي استفاده دامپزشكي نظارت تحت يشده بنديبسته منجمد مرغ خمير
 مواد ديگر با چرخدمي دور ٧٠ ثانيه در كه ايتيغه با و شودمي ريخته دستگاهي در سوسيس توليد فرآيند مرغ خمير
 ديگري متقس به نهايتا و شود مي تبديل سوسيس رنگ به اما نانوايي خمير مانند خميري شكل به سوسيس اوليه
 به بنديبسته هايپوشش آن در سوسيس هايدانه تا شوندمي منتقل مخصوص هايپوشش همان در بندي بسته براي

 .شوند جدا هم از مخصوص هايگره صورت
 بنديبسته ابعاد است ممكن تنها و بوده صورت همين به تقريبا نيز ژامبون انواع و كالباس در توليد نحوه و شكل البته

 ترقيمترانگ و كيفي هايژامبون انواع از برخي در البته. باشد متفاوت هاآن در... و پسته قارچ، مانند افزودني مواد يا
 آن هب اصطلاح در كه بوقلمون يا مرغ گوشت تردرشت قطعات بيشتر كه چرا شود،نمي استفاده مرغ خمير از
 .گيرندمي قرار استفاده مورد گويند،مي "نمايشي گوشت"

 وليدت پروسه در مرغ خمير مصرف ممنوعيت اعلام از پس گويندمي گوشتي هايفرآورده صنايع صاحبان گرچه
 گوشت قيماب و كنند استفاده انساني نيروي طريق از شده جدا مرغ گوشت از تنها مجبورند هاآن كالباس و سوسيس

 قيمت وليدت هايهزينه افزايش توجه با كه بدهند استخوان پودر توليد هايكارخانه به ضايعات عنوان به را نشده جدا
 .است يافته افزايش نيز كنندگانمصرف براي محصول اين نهايي

 مرغ خمير توليد در كه است زميني زير هايكارگاه همان خميرمرغ از بهداشت وزارت نگراني علت رسدمي نظر به
 كنندمي هاستفاد نيز خوراكي غير و خوراكي احشاء و امعاء كليه از بلكه مرغ لاشه روي مانده باقي گوشت از تنها نه
 .است شده مرغ خمير از استفاده ممنوعيت باعث اين و

 سيارب قدم كالباس و سوسيس توليد در مرغ خمير حذف بود گفته بارهاين در دارو و غذا سازمان رئيس ديناروند،
 لباسكا و سوسيس توليد چرخه به آن ورود بنابراين نداريم؛ اطمينان مرغ خمير سلامت از چراكه است، بزرگي
 از آن يهاول ماده نيست مشخص چراكه كنيم تضمين را مرغ خمير سلامت توانيمنمي دليل اين به. است شده ممنوع

 .باشد برخوردار زيادي چربي از است ممكن و خير يا است برخوردار سلامت
 



 

 

 يا رغم خمير اصطلاح: كرد اظهار دامپزشكي سازمان غذايي مواد كنترل و بهداشت متخصص زاده، صالح فرهمند اما
MDM روش اين ژاپن در ١٩٤٠ سال در بار اولين كه شود مي استفاده مكانيكي، روش به شده جدا گوشت براي 

 .گرفت قرار استفاده مورد استخوان از آبزيان گوشت جداسازي براي
 در و شده استفاده گوشتي هايفرآورده در خمير اين از نامحدود بطور امريكا در ١٩٩٠ سال از وي گفته به

 انگيخ مصرف براي عرضه مراكز در كرده چرخ گوشت جايگزين عنوان به نيز كانادا و اروپا اتحاديه كشورهاي
 ديگر و نآرژانتي بزريل، استراليا، در محصول اين بيش و كم مصرف به توجه با رسدمي نظر به همچنين. شد عرضه

 .ندارد وجود دنيا جاي هيچ در MDM يا مرغ خمير از استفاده مورد در منعي دنيا كشورهاي
 در ماموريتي اروپا اتحاديه علمي كميته به ٢٠١٤ سال در: گفت غذايي مواد كنترل و بهداشت متخصص اين

 اين به كميته اين سال همان پايان در و شد داده ها فرآورده ساير با مقايسه در مرغ خمير مصرف مخاطرات خصوص
 وشتگ فرآوري هايكارخانه هاي فرآورده ساير با مرغ خمير مصرف مخاطرات بين تفاوتي هيچ كه رسيد نتيجه

 .باشد آميزمخاطره تواند مي نباشد آن بر كافي نظارت و كنترل اگر مصرفي مواد نوع هر. ندارد وجود
 فرآورده هك معناست اين به كند مي تاييد را مرغ خمير دامپزشكي سازمان اگر كه كرد تصريح زادهصالح فرهمند

 سازمان كه چرا ندارد، مشكلي شده تاييد مراحل تمام در آن سلامت كه سازمان اين كامل نظارت تحت نظر مورد
 مي ظارتن را گوشتي فرآورده توليد هايكارخانه تا دام خوراك كارخانه از كامل كنترل زنجيره يك در دامپزشكي

 .كند
 ٩٩ و است گوشتي هايفرآورده كارخانه با مرتبط فرآورده يك توليد مخاطرات از درصد يك تنها او گفته به

 مي شروع دام خوراك كارخانه از مخاطرات كاهش براي نظارت مراحل اما. است ديگر مراحل به مربوط آن درصد
 لحاظ از نيز مرغداري واحدهاي و باشند مضر مواد از عاري تا شده كنترل خوراك تهيه اوليه مواد آنجا در شود؛
 اكثر در وزامر مثال عنوان به گيرند؛ مي قرار نظارت تحت بيمارها همچنين و مصرفي هاي بيوتيك آنتي و دارو ميزان

 كه قيقيد كنترلي سيستم وجود با خوشبختانه اما است شده شايع مرغي آنفلوآنزاي بيماري اروپايي كشورهاي
 .است نشده گزارش ايران در بيماري اين از موردي هنوز دارد كشور دامپزشكي سازمان

 اگر و ندك مي بازديد را هامرغ فني مسئول هاكشتارگاه در غذايي، مواد كنترل و بهداشت متخصص اين گفته به
 ها اشهل ناظر اين توسط كه دارد حضور دامپزشكي ناظر نيز آنجا در و شودمي كشتارگاه وارد نشود ديده مشكلي

 قسمت كي نهايت در. شود مي داده توزيع اجازه باشد مصرف براي مناسب وقتي و شوند مي بازرسي و كنترل كاملا



 

 

 الارس مرغ خمير تهيه يا فرآوري هايكارخانه به ديگر قسمتي و رود مي عرضه مراكز به مستقيما ها مرغ اين از
 .شودمي

 دامپزشكي سازمان نظارت تحت فرآوري هايكارگاه و هاكارخانه در مرغ خمير توليد پروسه: گفت زاده صالح
 وارد كه رغم خمير توليد ميزان كه ايگونه به شود؛ مي ثبت مراحل تمام قرنطيه يكپارچه سيستم يك طي و است

 .شودمي ثبت آنلاين سيستم توسط شود مي گوشتي هاي فرآورده كارخانه
 انجام آن روي لازم هايآزمايش انجماد صورت در و دارد ماندگاري عمر ماه سه شده منجمد مرغ خمير وي گفته به

 و يدتول براي شود داده تشخيص سالم اگر. شد خواهد معدوم باشد داشته بهداشتي لحاظ از موردي اگر و شودمي
 هك كشورهايي در و نيست ما كشور خاص مرغ خمير تهيه پروسه واقع در. گيرد مي قرار استفاده مورد فرآوري
 .شود مي توليد نيز دارند ما به نسبت را تري سختگيرانه مقررات

 در بلكه ستني خميرمرغ توليد با بهداشت وزارت مخالفت: كرد تصريح غذايي مواد كنترل و بهداشت متخصص اين
 رآوردهف اين توليد به نيز مجاز غير مراكز شود توليد مرغ خمير اگر كه است اين هاآن دغدغه است، آن توليد نحوه

 حتت كه مرغي خمير با مخالفتي بهداشت وزارت كه كرد اعلام نيز بهداشت وزير كه همانطور. پرداخت خواند
 توليد را محصول اين مجاز غير صورت به كه هستند مراكزي ولي ندارد شود، مي توليد دامپزشكي سازمان نظارت

 .كنند مي
 غير و نيغيرقانو مراكز شود گرفته فرآورده يك قانوني توليد جلوي اگر دنيا جاي هر در: گفت زادهصالح فرهمند

 وقتي. دگير انجام كافي و درست نظارت و كنترل شود نمي كه است وقت آن و شد خواهند ترفعال ايپله زير مجاز
 عممنو با چرا كرد، كنترل را گوشتي هايفرآورده خروجي و ورودي موارد تمام آنلاين، شبكه يك با شود مي

 حصحي روش و بهداشتي ناظر فاقد كه زميني زير و مجاز غير مراكز فعاليت امكان مجاز، مراكز توليد كردن
 كنيم؟ فراهم را هستند توليد و نگهداري

 سرب دهمان باقي اگر و است كشور طيور توليدات از درصد يك تنها شود مي توليد كه مرغي خمير: اظهاركرد وي
 مانساز اما دارد وجود نيز ما روزه هر مصرفي مرغ گوشت در باشد داشته وجود فرآورده اين در بيوتيك آنتي يا

 مرغ گشوت جمله از دامي منشأ با خام هايفرآورده همه در مضر مواد باقيمانده پايش برنامه يك كشور دامپزشكي
 و سرب مانند ايآلاينده مواد وجود هاآزمايش اين نتايج براساس كه كرده اجرا را آن اخير سال پنج طي كه دارد

  .نيست مجاز حد از بالاتر بيوتيكيآنتي مواد ديگر


